
Season Special Menu November - Early January

ク
ン
ポ
ー

旬
を
迎
え
る
ぷ
り
ぷ
り
の
牡
蠣
と
丹
波
の
お
野
菜
︒

黒
豆
を
発
酵
さ
せ
て
香
味
野
菜
を
合
わ
せ
た

旨
み
の
あ
る
味
わ
い
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
︒

広
島
県
産
牡
蠣
と

　
　

お
野
菜
の
豆
鼓
炒
め

一
︑
八
〇
〇(

税
込
一
︑
九
八
〇)

おかゆ(軟飯)
かぼちゃとそぼろあんかけ

 丹波産コシヒカリ
国産野菜(かぼちゃ・青菜・にんじん)

国産とり肉、片栗粉

300(税込330)

Babyfood

はじめての外食で、みんなが笑顔になれる＼ 手作りの離乳食があります ／

但
馬
ど
り
の

　

   

ね
ぎ
生
姜
ソ
ー
ス

低
温
調
理
で
し
っ
と
り
仕
上
げ
た

但
馬
ど
り
を
ピ
ー
ナ
ッ
ツ
オ
イ
ル
香
る

ね
ぎ
生
姜
の
ソ
ー
ス
で

一
︑
三
八
〇(

税
込
一
︑
五
一
八)

粗
挽
き
天
然
腸
詰
と

   　
　

季
節
泡
菜
添
え

ソ
ー
セ
ー
ジ

四
本    

一
︑
二
〇
〇(

税
込
一
︑
三
二
〇)

パ
リ
ッ
と
粗
挽
き
の
ソ
ー
セ
ー
ジ
と

季
節
野
菜
の
酢
漬
け
︒
口
直
し
に
も
◎

そ
の
ま
ま
で
は
も
ち
ろ
ん
︑

二
種
類
の
テ
イ
ス
ト
で
ど
う
ぞ
︒

黒酢　チリ
五香塩

香
り
の
良
い

　
　

五
香(

ス
パ
イ
ス)

塩

さ
っ
ぱ
り

　

黒
酢
チ
リ
ソ
ー
ス




