
黒毛和牛ローストビーフと
彩り夏野菜の涼麺

2022 
Special
Cold noodle

黒毛和牛ローストビーフと
彩り夏野菜の涼麺

夏季
限定

わかめを練り込んだ翡翠麺は、喉越しも良く、良い風味で後味も爽やか。
具材は、低温調理で柔らかく仕上げた黒毛和牛ローストビーフと彩り豊かな夏野菜を。
爽やかな粒マスタード入りの懐かしい醤油ベースのたれでお楽しみください。

¥1,580 ＋¥500  Lunch set 
ミニ炒飯・デザート・コーヒーorムレスナティ

／

＼麺の大盛り＋¥200
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中国一画数の多い漢字「ビャン」総画数はなんと 57画
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